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. Minifrihlingsrollen (vegetarisch)

. Hithnerfleischspiefle mit Erdnufsauce

. Hiithnerfleisch in Curry Panade

. Garnelen in knusprigen Teigmantel

. Wan-Tan Schweinefleisch gebacken

. Garnelen auf Hibachi Feuer gegrillt

. Wan-Tan Krabben gebacken

. Krabbenbrot mit Erdnuf3sauce

. Gemise im knusprigen Teigmantel

. Lychees gefiillt mit Hithnchen im Teigmantel

. Tofu-Wiirfel im Eimantel

. Fischtaler mit pikanten Gewtlirzen gebacken

. Rindfleisch mit Zitronengras in pikanter Panade
. Vorspeisenteller bestehend aus 1,2,3,10,18

. Vorspeisenplatte bestehend aus 1,2,3,5,6,10,12
(ab 2 Personen) Preis pro Person

6.90
7.80
11.50
5.80
11.80
9.80
4.20
6.80
12.50
7.50
11.50
10.80
12.80

12.00
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36. Som Tam: Papayasalat mit getrockneten Garnelen i i
Chili und Erdntissen 14.50

Salat angemacht mit Zitronensaft, Chili und frischen Thai-Kriautern i i

-38.  wahlweise mit Garnelen (Plah Gung) 14.50
-39. wahlweise mit gehacktem Hithnchen 11.30
-40. wahlweise mit gehacktem Rindfleisch 13.50
-41.  wahlweise mit gegrilltem Schweinefleisch,
Hithnerfleisch,Garnelen und Cashewniisse 14.50
-42.  wahlweise mit Glasnudeln und Hackfleisch 11.80
-43. wahlweise mit Glasnudeln, Garnele, Hithnchen 13.80
- 44. wahlweise mit Rindfleisch (Yam Nue) 13.50
-49. wahlweise mit Garnelen, Kokosmilch, Ananas 14.50
45. Salat Gai: Salat mit Hithnchen und Erdnuf$sauce 11.50
46. Salat Sala Thai: Gemischter Salat mit Garnelen 12.50

48. Salat Pak: Gemischter Salat 6.50




SUPPEN =

Thai-scharf-saure Zitronengrassuppe mit Strohpilze i i

-21. wahlweise mit Garnelen und Glasnudeln 7.90
-22.  wahlweise mit Garnelen (Tom yam gung) 7.90
- 23.  wahlweise mit Garnelen und Kokosmilch 9.50
- 24. wahlweise mit Hithnchen und Kokosmilch

(Tom ka gai) Z.50
- 25.  wahlweise mit Hihnchen (Tom yam gai) 6.80
-27. wahlweise mit Gemiise und Kokosmilch 6.80

28. Guiteau Gaeng: Reisnudelsuppe mit Rindfleisch, i i
Sojasprossen und Thai-Rot —Curry in Kokosmilch 9.80

29. Guiteau Nue: Reisnudelsuppe mit Rindfleisch 7.50
30. Guiteau Gai: Reisnudelsuppe mit Hithnchen 6.50
34. Giew Nam: Wan Tan Suppe mit Hackfleisch 6.80

35. Gaeng Jued Wunsen: Gemusesuppe mit Hithnchen 6.50




A,

Sl Jhai

e hepERilicndg

H

50.
51.

52

23
54.
56.

a7y

58
62
68

69

UHNERFLEISCH

Hithnchen gebraten mit Gemiise und Curry
Hiihnchen gebraten mit verschiedenem Gemiise
Hithnchen gebraten mit Gemiise siiss-sauer
Hithnchen gebraten mit Knoblauch und Pfeffer
Hithnchen gebraten mit Gemiise und Cashewniisse
Hithnchen mit Thai-Gemiise in Erdnufsauce
Hiithnchen gebraten mit Ananas, Zitronengras,
Zwiebeln, Curry und Chili

. Hiilhnchen mit Thai-Gemiise, Basilikum, Curry

. Hithnchen mit Gemiise in lindlicher Art

. Hithnchen mit Gemiise, Basilikum und Chili

. Hithnchen mit Glasnudeln und Morcheln

17.20
16.40
17.20
17.80
17.20
19.50

17.20
19.80
20.80
17.80
17.20




RINDFLEISCH

80.
81.
82.
83.
85.
86.
87.
92.
93.
94.

Rindfleisch gebraten mit Gemiise und Kokosmilch
Rindfleisch gebraten mit Gemiise und Cashewniisse
Rindfleisch gebraten mit Gemise, Ananas und Curry
Rindfleisch gebraten mit Glasnudeln und Gemiise
Rindfleisch in pikanter Sauce und Morcheln
Rindfleisch in Mangosauce, Gemiise

Rindfleisch gebraten mit Zitronengras und Chili
Rindfleisch mit Gemiise in landlicher Art
Rindfleisch gebraten mit Basilikum und Chili
Weinender Tiger

E N T E (alle knusprig)

95.
96.
97.
98.

Ente in hausgemachter Mangosauce, Ananas
Ente mit Thai-Gemtise in ErdnufSsauce

Ente gebraten mit verschiedenem Gemiise
Ente gebraten mit siifler Sojasauce, Knoblauch

99. Ente gebraten mit Gemiise siiss-sauer

100. Ente gebraten mit Gemiise und Cashewniisse
101. Ente gebraten mit Ingwer, Morcheln

102. Ente gebraten mit Basilikum und Chili

107. Ente gebraten mit Thai-Gemise und Chili

18.60
18.60
18.60
18.60
18.60
18.60
18.60
20.60
18.60
19.60

20.50
22.50
20.50
20.50
20.50
20.50
20.50
20.50
21.50



GARNELEN

108. Garnelen gebraten mit verschiedenen Gemiise
109. Garnelen gebraten mit Gemiise und Curry

112. Garnelen gebraten mit Knoblauch und Pfeffer
113. Garnelen gebraten mit Gemiise siiss-sauer

114. Garnelen gebraten mit Thai-Gemiise in Chilisauce
120. Garnelen gebraten mit Basilikum und Chili

FISCH/TINTENFISCH

123. Fischfilet gebraten mit Rot-Curry, Aubergine
126. Fischfilet gebraten mit Ingwer, Morcheln
127. Fischfilet gebraten mit Gemiise siif3-sauer

21.80
21.80
21.80
21.80
23.80
21.80

20.80
20.80
20.80




NUDEL-&REISGERICHTE

134.
135.
136.

138.
139.
140.
141.
142,
144.

Reisnudeln in pikanter Sauce mit Hithnchen
Eiernudeln gebraten mit Hithnchen und Gemiise
Reisnudeln gebraten mit Hithnchen, Schweine-,
fleisch, Rindfleisch und Gemiise

Pad Thai: Reisnudeln gebraten mit Garnelen, Ei, Tofu
Reisnudeln gebraten mit Rot-Curry, Hithnchen
Gebratener Reis mit verschiedenem Fleisch, Ei
Gebratener Reis mit Hithnchen und Ei

Gebratener Reis mit Garnelen und Ei

Gebratener Reis mit Hithnchen, Basilikum, Chili

17.80
17.50

17.80
19.80
17.80
18.80
17.80
20.80
19.80
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cmff Alle Currygerichte auf dieser Seite mit Kokosnussmilch und scharf

- 59. wahlweise mit Thai-Rot, Hithnchen, Bambus 18.50
- 60. wahlweise mit Thai-Gelb, Hithnchen, Bambus 18.50
- 61. wahlweise mit Masman, Hithnchen, Kartoffeln 18.50
- 63. wahlweise mit Thai-Griin, Hihnchen, Bambus 18.50
- 64. wahlweise mit Thai-Rot, Hithnchen, Kiirbis,Ananas und Erdntisse 18.50
- 65. wahlweise mit Thai-Rot, Hiihnchen, Lychees 18.50
- 66. wahlweise mit Thai-Rot, Hithnchen, Friichten 18.50
- 67. wahlweise mit Thai-Gelb, Hithnchen, Ananas 18.50
- 88. wahlweise mit Thai-Griin, Rindfleisch, Bambus 20.50
- 89. wahlweise mit Thai-Gelb, Rindfl., Auberginen 20.50
- 90. wahlweise mit Spezial, Rindfleisch, Paprika 20.50
- 91. wahlweise mit Thai-Rot, Rindfleisch, Bambus 20.50
-103. wahlweise mit Thai-Rot, Ente, Bambus 22.80
-104. wahlweise mit Thai-Griin, Ente, Bambus 22.80
-105. wahlweise mit Thai-Rot, Ente, Friichten 22.80
-106. wahlweise mit Spezial, Ente, Kokosnussfleisch 22.80
-116. wahlweise mit Thai-Rot, Garnelen, Kokosnussfleisch 22.50
-117. wahlweise mit Thai-Rot, Garnelen, Lychees 22.50
-118. wahlweise mit Thai-Griin, Garnelen,Bambus 22.50
-119. wahlweise mit Thai-Rot, Garnelen, Paprika 22.50
-124. wahlweise mit Thai-Rot, Fisch, Thaigemiise 22.50
-125. wahlweise mit Thai-Rot, Fisch, Gemiise 20.50
-152. wahlweise mit Thai-Rot, Gemiise (vegetarisch) 17.50

-155. wahlweise mit Thai-Griin, Gemiise(vegetarisch) 17.50




VEGETARISCH

145. Eiernudeln gebraten mit Gemiise und Tofu

146. Verschiedenes Gemiise gebraten mit Curry

147. Verschiedenes Gemiise gebraten mit siif3-sauer
148. Verschiedenes Gemiise gebraten mit Glasnudeln
149. Verschiedenes Gemiise gebraten mit Tofu

150. Verschiedenes Gemiise gebraten mit Kokosmilch
151. Thai-Gemiise gebraten mit Austernsauce, Chili
153. Gemiise gebraten mit Basilikum, Chili

154. Gemiise im knusprigen Teigmantel mit Erdnuf3sauce
156. Gemiise mit Tofu gebraten mit Rot-Curry

157. Reisnudeln gebraten mit Gemiise, Basilikum, Chili
158. Gebratener Reis mit Gemiise und Curry

16.80
16.20
16.20
16.20
16.20
16.20
18.50
17.50
18.50
16.80
16.80
16.20
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SPEZIALITATEN

160. Fisch und Garnelen in Thai-Rot-Curry,Kokosmilch,
Kokosnussfleisch flambiert
161. Fisch und Garnelen in Thai-Rot-Curry,
Kokosmilch und Gemiise
163. Knusprige Eiernudeln mit Garnelen
164. Verschiedene Fleischsorten und Gemiise nach Art des Hauses
165. Hithnchen gebraten mit Thaigemiise, Austernsauce und Chili
166. Garnelen und Hithnchen mit Thai-Rot-Curry, Kokosmilch,
exotischen Friichten
167. Garnelen mit Matsaman-Curry, Kokosmilch und Kartoffeln
168. Hithnchen mit Spezial-Curry, Kokosmilch und
jungem Kokosnussfleisch
169. Garnelen im knusprigen Teigmantel mit
Erdnufisauce und Thai-Gemiise
170. Fischfilet mit sauer-scharf Sauce, Zitronengras,Chili und
Cashewntisse

29.00
25.50
22.50
20.50
21.50

22.50
22.50

19.80

26.50

20.50




Offnungszeiten:
!
& Mo. bis So. 17:45-22:00

¥ : I
d{}/&% Warme Kiiche: bis 21:30 (zum Mithnehmen)

wee [ hal s liom O

Abweichende Offnungszeit
nach Vereinbarung

1: 449151 24007237
Am 24.12 stets geschlossen

Sala Thai Gréfelfing

Kleinhadener Weg 2
82166 Grifelfing Kl www.facebook.com/salathail3

[: 449 89 BS 44 246 [: info@thaipavillon.info W: www.thaipavillon.info



